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BOLINHA DE QUEIJO

Quant. Peso
: Sabor Peso Embal. Total

Queijo 140g 20 2,8kg
Queijo 60¢ 40 2., 4kg
Queijo 30g 50 1,5kg

Queijo 20g 2,0kg

BOLINHO DE CARNE

Quant. Peso
e: Sabor Peso Embal. Total
SOFR

Carne Cru 140g 20 2,8kg

| CamneFrito  160g 15 2,4kg

COXINHA

Quant. Peso

e: Sabor Peso Embal. Total
-

T Hango 130g 20  26ky

Frango ¢/ Requeijao  130g 20 2,6kg

Aipim ¢/ Frango 130g 20 2,6kg

Aipim ¢/ Carne 100g 25 2,5kg

Frango 90g 30 2,7kg

Frango 60g 40 2,4kg

Frango 30g 50 2,8kg

Frango 20g 100 2,8kg

SO AQUECER

Frango Frito 130g 20 2,6kg




CROQUETE

Quant.  Peso
N Sabor Peso Embal. Total

Camarao 125¢ 20 2,4kg
Camarao 30g a0 1,5kg

CHURROS

Quant. Peso

= Sabor Peso Embal. Total
SEFRY

" Docedeleite  60g 40 24kg

Doce de Leite  20g 100 2,0kg

EMPANADO

Quant. Peso
b Sabor Peso Embal. Total

Apresuntado
e Queijo 1259 20 2,9kg



ESPETINHOS

Quant. Peso

W’ Sabor Peso Embal. Total
A FR

Frango 150g 12 18kg

Frango ¢/ Bacon  100g 15 1,5kg
Frango ¢/ Queijo ~ 100g 15 15kg

Frango Frito 150g 12 1.8kg

e’ Quant. Peso
s Sabor Peso Embal. Total
Carne 1259 20 2 ,5kg
Carne ¢/ Cheddar e Mussarela 1259 20 2,5kg
Carne 30g 50 1,5kg
Carne 20g 100 2,0kg

SALSICHA EMPANADA

Quant. Peso

7 Sabor Peso Embal. Total
Salsicha Empanada 125¢ 20 2,5kg

Salsicha Empanada 70g 70 2,8kg

Salsicha Empanada 30g 100 3,0kg

Salsicha Empanada 20g 100 2,0kg

SOAQUECER

Salsicha Empanada Frita  125g 20 2,5kg




RISOLES

Quant. Peso

N Sabor Peso Embal. Total
" Pizza 140g 20 2,8kg
Carne 140g 20 2,8kg
Camarao 1409 20 2,8kg
Frango 140g 20 2,8kg
Palmito 140g 50 2,8kg

Carne 60g 40 2,4kg
Frango 60g 40 2,4kg
Apresuntado e queijo 60g 40 2,4kg
Apresuntado e Queijo 30g 50 1,5kg

Carne 30g 50 1,5kg

Carne 20g 100 2,0kg =

Frango 20g 100 2,0kg O SA BO R E N OSSA

Apresuntado e Queijo  20g 100  2,0kg ry

Palmito 20g 100 2,0kg TRAD I CAOI
AUMENTE SUAS VENDAS. OFERECA A SEUS CLIENTES

PRODUTOS DE QUALIDADE E SABOR INCRIVEL.
OFERECA PRODUTOS DU'CAVA.




BAURU

SOASSAR Quant. Peso
Sabor Peso Embal. Total

Apresuntado e Queijo 130g 15 2.0kg

CROISSANT

SOASSAR Quant. Peso
Sabor Peso Embal. Total
Frango ¢/ Requeijago  130g 15 2,0kg
Apresuntado e queijo 130g 15 2,0kg
Peito de Peru 130g 15 2,0kg
Quatro Queijos 130g 15 2,0kg
Chocolate 130g 15 2,0kg
Sem Recheio 110g 15 2,0kg

SO ASSAR Quant. Peso

Sabor Peso Embal. Total
Dog 130g 156 2,0kg



ESFIHA

SO ASSAR Quant. Peso
Sahor Peso Embal. Total

Frango 130g 15 2,0kg
Carne 130g 5 2,0kg

2R

FOLHADO

SO ASSAR Quant. Peso

Sabor Peso Embal. Total

Massa Folhada 1,0kg 3 3,0kg

Frango ¢/ Requeijao  130g 15 2,0kg

Palmito 130g 15 2,0kg

Apresuntado e queijo 130g 14 2,0kg

Peito de Peru 130g 15 2.0kg

Quatro Queijos 130g 15 2,0kg

Calabresa 130g 1) 2,0kg

Strogonoff 130g 15 2,0kg

Chocolate 130g 15 2,0kg

Frango 30g 50 1,5kg

-y Apresuntado e queijo  30g 50 1,5kg

. I Palmito 30g 50 1,5kg
Pl 7y Peito de Peru 30g 50 1,5kg
— Chocolate 30g 50 1,5kg

PASTEL
A Quant. Peso
Sahor Peso Embal. Total
Calabresa 140g 15 2,0kg
Costela 140g 15 2,0kg
Palmito 140g 15 2,0kg
Mexicana 140g 15 2,0kg
Frango 140g 15 2,0kg
Carne ¢/ Cheddar 140g 15 2,0kg
Peito de Peru 140g 15 2,0kg
Frango (Integral) 140g 1B 2,0kg
Peru (Integral) 140g 15 2,0kg

Bracolis (integral) 140g 15 2,0kg



SO ASSAR

PAO DE BATATA

Sabor Peso
Frango ¢/ Requeijao  130g
Calabresa 130g
Requeijao 130g
Carne 130g

Quant.
Embal.

15
15
15
15

Peso
Total

2,0kg
2,0kg
2,0kg
2,0kg

SO ASSAR

PAO DE QUEIJO

Quant.

Peso

Embal. Total

26
44
80

2,0kg
2,0kg
2,0kg




: SO ASSAR

DICAS DE COMO FRITAR ﬁ N DICAS DE COMO ASSAR -

NOSSOS PRODUTOS RS NOS505 PRODUTOS A
® Coloque na fritadeira ou panela o 6leo de sua preferéncia m Aqueca o forno até a temperatura de 180°C.

em quantidade suficiente para cobrir a por¢ao de
salgadinhos que ira fritar.

m Aqueca o 6leo até a temperatura de 180°C.

m Folhados e pastéis de forno devem ser colocados
ainda congelados na forma e colocar direto para assar.

m Croissant, esfihas, bauru, pdes de batata devem ser
m Frite 0s salgadinhos até que figuem dourados colocados nas formas congelados e devem ser

m Sempre frite 0s salgadinhos ainda congelados, nunca deixados para crescer por cerca de 3 horas.

descongele antes de fritar. m Asse-0s até que fiquem dourados.
= Retire 0s salgadinhos e os coloque sobre um papel m (O tempo de forno pode variar dependendo do
absorvente para retirar o excesso de 6leo. modelo utilizado).

® Frite porgcOes pequenas para que o 6leo nao esfrie. /
® Caso o Oleo esteja quente demais, 0s salgadinhos ficarao &,
dourado antes de esquentar por dentro. Alguns segundos %‘.M/

no micro-ondas resolvera este problema.




“Nosso melhor ingrediente
é o amor pelo que fazemos”!

DU'(CAVA

DU’CAVA SALGADINHOS LTDA. - ME
Rua Fraternidade, 427
Bairro Nova Brasilia - 89213-340 - Joinville - SC
Fone (47) 3436-9006
comercial@salgadinhosducava.com.br
salgadinhosducava.com.br
CNPJ 05.511.908/0001-83



